
                             

        Entrées 

Salade de papaye verte          10 
Sauce aigre-douce au citron vert 

Salade de mangue verte             10 
Herbes fraîches thaï, sauce au tamarin & citron vert 
 

Salade aux crevettes          11 

Herbes thaï, citronnelle, citron vert 

  Carpaccio de crevettes          12 

Sauce au tamarin aigre pimentée 

  
Tom Kha Kai      10 

Soupe de poulet à la crème de coco, galanga, citron vert 
 

Tom Yum Goong         12 

Soupe de crevettes à la citronnelle, épicée et aigre 

     

     

 

        Plats 

Porc haché sauté à la citronnelle, riz jasmin     16,5 
 

Riz sauté       Poulet 15,5    Légumes de saison    14,5  
        

Khao-Soy (Le délice de Chiang-Mai)         21  

Pâtes de riz, porc haché & grillé, huile de sésame noir, curry rouge 

PadThaï au Massaman      21 
Crevettes, galanga, citronnelle & combava, bambou 

Crevettes au Massaman      21 
Galanga, citronnelle & combava, bambou, sauce réduite, riz Jasmin 

Tigre qui pleure                25 

Filet de bœuf grillé, sauce au tamarin pimentée, salade, riz Jasmin 
 

PadThaï, nouilles de riz sautées au tamarin 
Légumes de saison     16,5      Filet de poulet  17,5         

Pleurotes           19,5     

Curry rouge à la crème de coco 
Légumes de saison     16,5     Filet de poulet  17,5                  

Pleurotes          19,5            Crevettes  19,5 

      

 

                        

        Desserts  
Perles de tapioca, banane fraîche        10,5 

cacahouètes, crème de coco         

Riz gluant bleu au Butterfly pea flowers        10,5 

mangue fraîche, crème de coco                 
  

 
 
 

 
 Formule 18 

(+3 soir, week-end & jours fériés)  

Salade de papaye verte + plat + riz jasmin 

                          

                              -Plats au choix - 
Poulet au curry rouge 

Légumes de saison au curry rouge 

Porc haché sauté au feu vif à la citronnelle 

 

 
 

 

 

 

Sauce piquante maison 4                 Riz jasmin cambodgien 4           

Riz gluant thaï 5             Remplacé riz jasmin par riz gluant 1 

Toutes les sauces (maison, sauce soja & poisson…) sont Sans Gluten 

_______________________________________________________________________________ 

    Cacahouètes           Huile de sésame          Plats du moment    

    Sauce de soja         Sauce de poisson       Vegan       Piment 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 THAÏSIL 
    Cambodgien-thaï , 100% sans gluten, faits maison 
    3 Rue du Nil, 75002 Paris   Lundi-Samedi, 12h-14h30, 18h30-22h30     
    ☎01 40 26 31 83                             Reservation sur thaisil.com          
 
 
 
 
 

 
 

                       Restaurant labelisé 2024 par l’AFDIAG 

                   (Association française des intolérant au gluten) 

 
 
 
 
 
 


