
   
 
 

Apéritifs 4cl 12cl 20cl 

GORDON’S LONDON DRY GIN         14   
POLIAKOV (Vodka)      14   

Coco punch au Rhum blanc      14   

Baileys Irish crème ‘’The ORIGINAL’’      14   
JOHNNIE Walker red label (Whisky)      14   

Kir au cassis (Vin blanc Chardonnay)       9,5  
Whisky coca (JOHNNIE Walker red label)         15 

  Gin tonic                          15 

 
Bière Thaï (continents de gluten) 33cl 

SINGHA    7 

 
Vins Rouges 12cl 37cl 75cl 

CAVANZA Cabernet Sauvignon, Chili                          7,5  36 
Château Les belles murailles, Bordeaux, France 20 36 

Château Les Jouberts, Blaye, France 36 
Gato negro Cabernet Sauvignon, Chili 36 

Château LE BONNAT Graves, France                           58 
Intipalka Malbec, Vallé del Sol, Pérou 48 

    

Vins Blancs 12cl  37cl 75cl 

Domain Preignes Le vieux Chardonnay, France 8,5  42 
Domain Gitonnière Sauvignon, Touraine France  20  

    

Vin Rosé 12cl   37cl 75cl 

La Santonniere (Bio), Côte de Provence, France 9,5 28 48 

    

CHAMPAGNE Brut                                                            75cl 

Veuve Pelletier            79 

 

 

 
 

Prix avec toutes taxes comprises. 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 

 
    

 Cocktails Maison Signature (Créations)  

THAÏSIL Liqueurs de pomme, mangue et litchi, jus de fruits, 

coco punch, baies de goji, grains de chanvre. 

   15 

  

FULL MOON PARTY Un cocktail onctueux, mélange de liqueur 
coco et Baileys, jus de fruit, sel rose de l'Himalaya, 

15 

  

SIAM Piments rouge et herbes frais thaïs, vodka 15 

  

MOJITO Rhum, citronelle fraiche thaï, citron vert pressé 

et l’Eau-de-Butterfly Pea Flowers Maison 

15 

  

VIRGIN MOJITO Citronelle fraiche thaï, menthe, citron vert 
pressé et l’Eau-de-Butterfly Pea Flowers Maison 

13 

  
Boissons Fraîches  

Fait Maison Matcha au lait de coco sucré glacé thaï 8,5 

Fait Maison Thé thaï glacé au citron vert, sans sucre 8 

Fait Maison Citronnade au Butterfly Pea Flowers 8 

Fait Maison Citronnade au Butterfly Pea Flowers 100cl               15 

Jus de Coco thaï 6,5 

Jus de la passion - Jus de litchi - Jus de mangue 6,5 
Coca / Coca zéro 5,5 

Evian - San PELLEGRINO – BADOIT 50cl 5,5 

Evian - San PELLEGRINO – BADOIT 100cl 8 
 

L’Eau de Butterfly Pea Flowers Maison : La fleur de pois papillon est un 

ingrédient commun dans de nombreuses tisanes, boissons mélangées et produits 

cosmétiques. Il est riche en antioxydants et peut être lié à plusieurs avantages pour 

la santé, notamment une perte de poids accrue, un meilleur contrôle de la glycémie 

et des améliorations de la santé des cheveux et de la peau. 
 

 

Boissons chaudes 
 

Fait Maison tisane Butterfly pea flowers, goji, citron vert 6,5 

Fait Maison tisane Chrysanthèmes au citron vert 6,5 

Fait Maison Matcha au lait de coco sucré thaï 8,5 

Thé aux fleurs de jasmin 5,5 

Thé vert   5,5 

Expresso   3,5 
Café allongé   3,5 

Double expresso   4,5 

 
     

 

 

 

 

 

 

 

                                                    
  



                             

        Entrées 

Salade de papaye verte         10 

Sauce aigre-douce au citron vert 

Salade de mangue verte         10 

Sauce aigre-douce au citron vert 

Salade aux crevettes      12 

Sauce aigre-douce au citron vert 

Carpaccio de crevettes         16 

Fraîcheur de galanga, combava, citronnelle et piments frais  

 

Tom Yum Goong        12 

Soupe de crevettes à la crème de coco, citronnelle, citron vert 
 

Tom Kha Kai     12 

Soupe de poulet à la crème de coco, galanga, citron vert 

 

        Plats 

Salade cambodgienne, servi avec riz jasmin             23 

Crevettes, tomate, laitue, coriandres, sauce aigre-douce 
 

Mijoté de porc à la citronnelle     19 

Porc haché par nos soins, servi avec riz 
 

Riz sauté avec carotte, ciboulette, coriandre, huile de sésame 

Poulet 18     Légumes    17 
 

Khao-Soy ( Le délice de Chiang-Mai )         21  

Pâtes de riz, porc haché, sauce au curry rouge et huile de sésame 
 

Prestige de champignons     23 

Sauce à la crème de coco et curry jaune, servi avec légumes et riz 
 

Noix de st-jacques, moules, crevettes, encornets  35 

Sauce à la crème de coco, servi avec légumes et riz 
 

Bœuf au curry Massaman, sauce réduite     29 

200g pièce du boucher, servi avec légumes et riz 
 

Crevettes au curry Massaman, sauce réduite     29 

Grosses crevettes décortiquées, servi avec légumes et riz 
 

Tigre qui pleure, sauce au tamarin & galanga            29 

200g pièce du boucher, servi avec légumes et riz 
 

 

PadThaï, nouilles de riz au tamarin  

Légumes    18,5      Poulet 18,5        Crevettes 23 
 

Curry rouge à la crème de noix de coco 

Légumes    18,5      Poulet 18,5        Crevettes 23 

Saumon 24       

 

        Desserts vegan 

Tapioca au banane fraîche, crème de coco 10,5 

Riz gluant à la mangue fraîche, crème de coco    10,5 

 
 
 

 

                      Menu déjeuner  

Sauf week-end, jours fériés  

Entrée, plat 21 
 

 

                                Entrées 

Salade de papaye verte 
             

Salade de mangue verte  
               

Salade aux crevettes +2 

         

                            Plats, servi avec riz 

Curry rouge aux légumes   
 

 Curry rouge au poulet 
 

   Curry rouge aux crevettes +3 
   

 Porc haché par nos soins, mijoté à la citronnelle 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

THAÏSIL 

Cambodgien-thaï 
 Restaurant 100% Sans Gluten 

100% Sans Lactose, 100% Cuisine/sauces faits Maison 

Label AFDIAG 2024/2025 (Association française des intolérants au gluten) 

      Cacahouètes                Huile de sésame               Vegan 

      Sauce de soja              Sauce de poisson             Pimenté 

          
 
 
 

 



 

Appetizers      4cl 12cl 20cl 

GORDON’S LONDON DRY GIN      14   

POLIAKOV (Vodka)      14   

Coco Punch au Rhum blanc      14   

BAILEYS Irish crème ‘’The ORIGINAL’’      14   

JOHNNIE Walker red label (Whisky)      14   

KIR au cassis (Vin blanc Chardonnay)       9,5  

Whisky coca (JOHNNIE Walker red label)         15 

Gin tonic         15 

    

Thai Beer (contains gluten)   33cl 

SINGHA    7 

    

Red Wines 12cl 37cl 75cl 

CAVANZA Cabernet Sauvignon, Chili                          7,5  36 

Château Les Belles Murailles, Bordeaux, France 20 36 

Château Les Jouberts, Blaye, France 36 
Gato Negro Cabernet Sauvignon, Chili 36 

Château LE BONNAT Graves, France                           58 
Intipalka Malbec Valle del Sol, Pérou 48 

    

White Wines 12cl 37cl 75cl 

Dom. Preignes Le Vieux Chardonnay France 8,5  42 

Dom. Gitonnière Sauvignon Touraine France  20  

    

Rosé Wine     12cl 37cl 75cl 

LA SANTONNIERE (Bio), Côte de Provence France 9,5 28 48 

    

Champagne Brut       75cl 

Veuve Pelletier       79 

    
 

 

All prices include vat. 
 

  
 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Signature Cocktails (Only At THAÏSIL !)  

THAÏSIL Apple, mango and lychee liqueurs, fruit juice, 
coconut punch, goji berries 

   15 

  

FULL MOON PARTY A smooth cocktail, with a mix of coconut 

liqueur and baileys, fruit juice, Himalayan pink salt 

15 

  

SIAM Thai fresh chilies and herbs, vodka. 15 
  

MOJITO Rhum, thai fresh lemongrass & squeezed 

lime juice, Homemade Butterfly Pea Flowers water 

15 

  

VIRGIN MOJITO Thai fresh lemongrass & squeezed 

lime juice, Homemade Butterfly Pea Flowers water 

13 

 
 

Softs Drinks / Mineral Waters  

Homemade Coconut matcha thai ice tea 8,5 

Homemade Thai lime iced tea, no sugar 8 

Homemade Lemonade with Homemade Butterfly Pea Flowers 8 

Homemade Lemonade with Homemade butterfly pea flowers 100cl 15 

Thai coconut juice 6,5 

Passion fruit juice - lychee juice – mango juice  6,5 
Coca / Coca zéro 5,5 

Evian - San PELLEGRINO - BADOIT 50cl 5,5 

Evian - San PELLEGRINO - BADOIT 100cl 8 
 

Homemade Butterfly Pea Flower Water is a common ingredient in 

many herbal teas, mixed drinks, and cosmetic products. It is rich in 

antioxidants and may be linked to several health benefits, 
including increased weight loss, better blood sugar control, and 

improvements in hair and skin health. 
 

 

Hots Herbals Teas / Italy Coffee  

Homemade Thai Butterfly Flowers, Goji berries, lime tea 6,5 

Homemade Chrysanthemums lime tea 6,5 

Homemade Coconut matcha Thai 8,5 

Jasmin flowers tea 5,5 

Green tea 5,5 

Expresso   3,5 
Long coffee   3,5 

Double Expresso   4,5 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                                                                    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  



  

 

          Starters 

Green papaya salad          10 

The most popular dish, sweet and sour sauce with lime  
 

Green mango salad         10 

Crunchy fresh mango, sweet and sour sauce & lime 
 

Shrimps salad      12 

Fresh mango, sweet and sour sauce & lime 

Raw shrimps         16 

Galangal, lemongrass, tamarind sweet and sour spicy sauce 
 

Tom Kha Kai      12 

Chicken, galangal, lemongrass, coconut cream sweet and sour soup  

 

Tom Yum Goong          12 

Shrimps, galangal, lemongrass, coconut cream sweet and sour soup 

 

          Dishes                                        

Cambodian shrimps salad, served with rice             23  

Sweet and sour spicy sauce with fresh lime 
 

Homemade minced pork     19 

Simmered with lemongrass, served with rice 
 

Fried rice with chives, coriander, sesame oil 

Chicken 18       Vegetables    17 
 

Khao-Soy pork (Chiang-Mai’s Delight)     21 

Rice noodles, ground pork grilled, red curry, coconut cream sauce 
 

Prestige mushrooms, coconut cream, yellow curry    23 

Served with vegetables & rice    
 

Beef Massaman curry, reduced sauce     29 

200g butcher’s piece, served with vegetables & rice 
 

Shrimps Massaman curry, reduced sauce     29 

Large peeled shrimps, served with vegetables & rice 
 

Scallops, shrimps, mussels, squid 35 

Sauce coconut cream, served with vegetables & rice 

Crying Tiger, tamarind & galangal sauce             29 

200g butcher’s piece, served with vegetables & rice  
 

Padthai, rice paste cooking with tamarind 

Vegetables    18,5    Chicken 18,5    Shrimps 23 
 

Red curry in thai coconut cream 

Vegetables    18,5    Chicken 18,5    Shrimps 23 

Salmon 24 

 

          Vegan desserts  

Tapioca with fresh banana, coconut cream 10,5 

Fresh mango sticky rice, coconut cream    10,5  

 
 
 
 
 
 

 

 

                       Lunch menu    
                       Except weekend, holidays 

                              Starter, dish  21 

                                            

   

                                Starters 

                        Green papaya salad 
 

                        Green mango salad   
                              

                          Shrimps salad +2   
        

                        
                         Dishes, served with rice 

                        Vegetables red curry 
 

                          Chicken red curry 
 

                        Shrimps red curry +3 
                            

    Homemade minced pork, simmered with lemongrass  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

            THAÏSIL 

                        Cambodgian-thai 

                  100% Gluten Free Restaurant 

 100% Lactose Free, 100% Homemade & sauces Cooking 
 

 AFDIAG Certified 2024/2025 ( French Association Of Gluten Intolerant )  

         Peanuts               Sesame oil                Vegan 

       Soy sauce             Fish sauce                 Spicy 

 


