
THAÏSIL 

 

Entrées/Starter 
 

Salade de poulet/Chicken salad 10,9 
 

Salade de crevettes/Shrimps salad 14,9 
 

Salade de papaye verte/Green papaya salad 8,9 
 

Salade de mangue verte/Green mango salad 10,9 
 

         Tom Kha Kai 10,9 
Soupe de poulet au coco citronnelle/Chicken coconut cream soup 

 

         Tom Yum Goong 14,9 

Soupe crevettes au coco citronnelle/Lemongrass shrimps coconut soup 

 
Plats/Main-course 

-Tous les mets servis sans riz/All dishes served without rice- 
 

 

Poulet au curry rouge, crème coco/Chicken with red coconut curry 16,5 
 

Porc haché maison au basilic/Homemade minced pork basil 16,5 
 

Légumes curry vert, crème coco/Vegetables green coconut curry (Vegan) 17,5 
 

Légumes sautés au Wok/Stir-fried vegetables (Vegan) 17,5 
 

Bœuf au curry Massaman/Massaman curry beef 21,5 
 

Riz sauté au poulet/Stir-fried chicken rice 16,5 
 

Riz sauté aux légumes/Stir-fried vegetables rice (Vegan) 17,5 
 

Riz sauté aux crevettes/Stir-fried shrimps rice 23,5 
 

Padthaï au poulet/Chicken Padthai 17,5 
 

Padthaï aux légumes/Vegetables Padthai (Vegan) 18,5 
 

Padthaï aux crevettes grillées/Grilled shrimps Padthai 23,5 
 

Crevettes grillées curry rouge, crème coco/Shrimps red coconut curry 23,5 
 

Khao-Soy, pâtes de riz, sauce au curry rouge, crème coco (porc 21,5) bœuf 23,5 
 

Khao-Soy, rice noodles, red coconut curry sauce (pork 21,5) beef 23,5 
 

Noix de St-Jacques curry vert, crème coco/Scallops green coconut curry 35 
 

         Grande (Big) Tom Yum Goong 21,5 
 

 
Accompagnements végan/Vegan side dish 

 

Soupe de riz Jasmin nature/Jasmine rice soup 3 
 

Riz Jasmin nature/Jasmine rice 4 
 

Pâtes de riz nature/Rice noodles 6 
 

 
Desserts végan maison/Homemade vegan desserts 

Sans colorants, ni arômes artificiels/No artificial colors or flavors 
 

Tapioca à la banane fraîche/Fresh banana tapioca 9,5 
 

Riz gluant mangue fraîche classique/Classic fresh mango sticky rice 10,9 
 

Longévité Montagnes/Longevity Mountains 14,5 
Riz gluant,mangue,coco,poudre d’Or, poudre matcha de la Maison Mariage Frères 

Sticky rice,mango,coconut,gold powder,matchap from Maison Mariage Frères 

 
 
 
 
 
 
Votre opinion sur Google Maps est très précieuse pour nous  

 
 

 
 

 
 

Menu Déjeuner/Lunch menu 
Midi, hors samedi, jours fériés 

 

Plat+Riz Jasmin 16,9  
Salade+Plat+Riz 19,9  

 
Salade de papaye verte 

 

Salade de mangue verte 
 

Salade de poulet 
 

_ _ _ 
 

Légumes au curry vert (Végan) 
 

Légumes sautés au Wok (Végan) 
 

Bœuf au curry Massaman 
 

Poulet au curry rouge, crème de coco 
 

Pur porc haché maison, mijoté… au basilic 

 
-La liste des allergènes est disponible- 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
          

L’ouvert depuis 2010 (16 ans) Nous vous proposons une 

sélection raffinée de plats traditionnels cambodgiens et thaïlandais, 
chacun préparé avec soin et une attention particulière à la qualité des 
ingrédients, toutes nos sauces, plats et desserts sont faits maison, élaborés 
à partir de produits bruts soigneusement sélectionnés.  
 
Notre chef, Michael Rémi Hong Wei Ting KY, passionné par son métier, 
s'efforce de vous offrir une expérience culinaire authentique et 
savoureuse. Il crée des plats traditionnels gastronomiques cambodgiens et 
thaïlandais, interprétés de manière originale et contemporaine, tout en 
respectant les régimes sans gluten et sans lactose, ainsi que des options 
végétariennes et véganes. Fort de son parcours professionnel en 
Thaïlande, notamment à l'école de Blue elephant profesional cooking 
school, Four seasons hotel cooking school, ainsi que de stages réguliers à 
Bangkok, Chiang Mai et Phuket. 
 
 

 

 
 

 

 
                 

                             

 
                      

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

Restaurant cambodgien-thaï, 100% faite maison 
 

Don’t worry, Be HAPPY, We are 
100% Gluten free, 100% Lactose free 

 



THAÏSIL 

 

 
 

 

-Cocktails maison/Signature cocktails (Only at THAÏSIL!) 

THAÏSIL Liqueurs de pomme et litchi, jus de fruits, coco punch, 
baies de goji.    Apple and lychee liqueurs, fruit juice, coconut 

punch, goji berries. 

   15 

  

FULL MOON PARTY Un cocktail onctueux, mélange de liqueur 
coco et Baileys, jus de fruit, sel rose de l'Himalaya, 

A smooth cocktail, with a mix of coconut liqueur and baileys, fruit 
juice, Himalayan pink salt. 

15 

  

SIAM Piments rouge et herbes frais thaïs, vodka. 

Thai fresh chilies, herbs and vodka. 

15 

  

MOJITO Rhum, citronelle fraiche thaï, citron vert pressé 

et l’eau-de-butterfly pea flowers maison. 
Rhum, thai fresh lemongrass & squeezed lime juice, homemade 

butterfly pea flowers water. 

15 

VIRGIN MOJITO Citronelle fraiche thaï, citron vert pressé 

et l’eau-de-butterfly pea flowers maison. 

Thai fresh lemongrass & squeezed lime juice, homemade 

butterfly pea flowers water. 

12,5 

 
 

-Bière Gluten thaï/Thai Gluten beer  

SINGHA 33cl  6,5 

   
 

-Vins rouges/Red wines 
 

12,5cl   37cl  75cl 

Bordeaux Château Les belles Murailles                      7           16 28 

Côte de Blaye Château Les Jouberts 32 

Graves Grand vin de BORDEAUX Château LE BONNAT                         36 

Mouton Cadet Baron Philippe de Rothschild            8,5          22 36 

Vallé del Sol, Pérou Malbec Intipalka    38 

Famille Demarquet Michel Grenache Noir, Syrah 2023 29 

Château Beauregard, Le Benjamin de Beauregard POMEROL 2017           68 

 

    

    

-Vins blancs/White wines    

Sauvignon, Domain Gitonnière Touraine  7 16,5 28 

BIO, LA GRANDE BLEUE, Gérard Bertrand, Méditerranée 36 
Pinot gris Henri Weber   28 

Fabre Gouyric Marie Rose Chardonnay 2023                                       32 

Pouilly-Fumé LES CHAILLOUX                                                                46 

VIN JAUNE CÔTES DU JURA 2019, 62cl                                          66 
 

 
    

-Vin rosé/Rosé wine    

Côte de Provence BIO La Santonnière 7,5 18 34 
 
    

-CHAMPAGNE brut                                                             

Veuve Pelletier              56 

Moët & Chandon Brut Impérial   84 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 

Butterfly pea flower : La fleur de pois papillon est un ingrédient commun 

dans de nombreuses tisanes, boissons mélangées et produits cosmétiques. Il est 

riche en antioxydants et peut être lié à plusieurs avantages pour la santé, 

notamment une perte de poids accrue, un meilleur contrôle de la glycémie et des 

améliorations de la santé des cheveux et de la peau. 
 

 

 

 

-Boissons fraîches/Softs drinks  

PUREZZA eau plate (still water)                         35cl   4     75cl 

PUREZZA eau pétillante (sparkling water)         35cl   4     75cl 
Maison matcha au lait de coco glacé thaï 50cl 

Homemade coconut matcha thai ice tea 50cl 

6,5 

6,5 
8,5 

8,5 
Maison citronnade au butterfly pea flowers 50cl 

Homemade lemonade, butterfly pea flowers water 50cl 

8,5 

8,5 

Jus de coco thaï 33cl (Thai coconut juice 33cl) 6,5 

Jus de fruits thaï 33cl: Passion/Litchi/Mangue 

Thai fruit juice 33cl: Passion fruit/Lychee/Mango 

6,5 

6,5 

Coca Original 33cl /Coca Zéro 33cl  5,5 

 
 

-Boissons chaudes/Hots herbals teas / Coffee 
 

Maison tisane butterfly pea flowers, goji, citron vert  

Homemade thai butterfly flowers, goji berries, lime tea 

6,5 

6,5 

Maison tisane Chrysanthèmes au citron vert  

Homemade chrysanthemums lime tea 

8,5 

8,5 

Maison Matcha au lait de coco thaï  

Homemade coconut matcha thai  

8,5 

8,5 

Thé Jasmin Extra quailté (Extra quality Jasmine tea)  12,5 

Thé Jasmin Classique (Classic Jasmine tea)    5,5 

Thé noir (Black tea)    5,5 

Expresso vietnamien   3,5 

Café allongé (Long coffee) vietnamien    4 

Double expresso vietnamien 

 

 

 
 

   5 

 
 


